OMIR'S

RESTAURANT& GEWOLBEKELLER

Kromer s Restaurant & Gewolbekeller
Kleine Arche 4, 99084 Erfurt
(direkt neben dem Hochzeitshaus)
Tel.: 0361-64477211

Weihnachtsprogramme 2019

Wahlmenii

mit 4 Hauptgingen zur Wahl
(buchbar ab 10 Personen)

Kartoffelcremestippchen mit Creme fraiche und
gebratenen ,Kohlerstiften®

(Wurst aus der Naturfleisch GmbH Oberweillbach)

* kK

,Kromer s Weihnachtsbraten“
Knusprige Entenkeule und Tranche von der
Ginsebrust dazu hausgemachter Rotkohl, Thiiringer
KloRe und Esskastanien

oder

Gegrilltes Kabeljaufilet,
mit Brunnenkresserisotto und Ofentomaten

oder

Spanferkelfilet mit frischen Rahmpilzen,
dazu Sabléekartoffeln in Butter geschwenkt

oder

vegetarisch
Hausgemachtes Brunnenkresserisotto

mit frischen Pilzen und Ofentomaten

* kK

Hausgemachtes Nougatmousse mit Gewtirzkirschen

€ 29,50 pro Person
(buchbar zwischen 17.00 bis 19.45 Uhr
oder ab 20.00 Uhr)
-bei lingerem Zeitrahmen
zuziighch Getrinkepauschale)

»Alles 1n eilnem Sack®
(buchbar ab 10 Personen)

Ihr Abend beginnt im idyllischen Innenhof am
Feuerkorb mit unserem

leckeren Glithwein.

Im Restaurant bzw. Gewolbekeller erwarten wir
Sie dann mit leckerer
‘Waldpilzcremesuppe und Walnussbrot

AnschlieRend servieren wir unseren
Kromer “s Weihnachtsbraten
(Entenkeule und Ginsebrust),

mit Thiiringer KloRen, Esskastanien, Rotkohl
und Rosenkohl.

Vegetarische Alternative
Brunnenkresserisotto mit frischen Pilzen,
Ofentomaten und Dorrpflaumen
(wir bitten um Info bis 3 Tage vor der
Veranstaltung
ob und wie viele vegetarische Alternativen
gewiinscht sind)

Den siifen Abschluss bietet ein

Warmer Marillenknodel mit
Zwetschgenkompott

€ 49,00 pro Person

mkl. Glihweinempfang,
Meni,
Getrinkepauschale
(Biere, Weine, alkoholfreie Getrinke,
Spirituosenauswahl
Heilgetrinke
fiir 5 Stunden.




Unterwegs mit dem Welhnachtswichtel

Auf der 1,5-stiindigen Altstadttour fithrt Sie der Weithnachtswichtel durch geheime Gassen
der Stadt. Lassen Sie sich an dunklen Orten von traditionellen
Thiiringer Wethnachtsgeschichten faszinieren und genieBen im Kromer s ein

Traditionelles Weilhnachtsessen.

Frisches Walnussbrot mit Griebenschmalz

* %k %

Kromer “s Weihnachtsbraten
(Entenkeule und Giansebrust),
mit Thiiringer KloRen, Esskastanien, Rotkohl und Rosenkohl.

Vegetarische Alternative vorhanden

* kK

Hausgemachtes Nougatmousse mit Gewiirzkirschen

Variante 1
18.00 Uhr traditionelles Abendessen im Kromer “s Restaurant bzw. Gewolbekeller

20.00 Uhr Unterwegs mit dem Weithnachtswichtel durch geheime Gassen der Altstadt
21.30 Uhr Abschluss-Punsch am Feuerkorb im idyllischen Innenhof des Kromer “s
Variante 2
18.30 Uhr Treffpunkt Kromer s und Unterwegs mit dem Weihnachtswichtel
20.00 Uhr Hausgemachter Punsch am Feuerkorb im idyllischen Innenhof

20.15 Uhr traditionelles Abendessen im Kromer s Restaurant bzw. Gewolbekeller

€ 35,00 pro Person (buchbar ab 10 Personen)

exclusiv feiern

im rustikalen Gewolbekeller oder Restaurant
Gerne konnen Sie auch einen Raum (20-45 Personen) bei uns exclusiv fiir eine
Weihnachtsfeler tiber den ganzen Abend buchen.

Allerdings miissen wir bei einer geschlossenen Veranstaltung und exclusiven Nutzung
tiber den ganzen Abend immer einen Mindestumsatz Speisen und Getrinke veranschlagen.
In der Vorweihnachtszeit betragt dieser
€ 1800,00
fiir eine exclusive Nutzung eines Raumes zwischen 17.00 und 00.00 Uhr
Der Mindestumsatz versteht sich Brutto fiir Speisen, Getrianke und alleinige Nutzung eines Raumes.
Sollte dieser Betrag unterschritten werden, erlauben wir uns die Differenz als Raummiete zu
berechnen.




Theater & Menii

»<Dle Welhnachtsgans Auguste®
nur buchbar am 09.12. und 10.12.2019

Ihr Abend beginnt um 18.00 Uhr im Theater
L2Himmelspforte“, Marktstrale 6. (ca. 5 Minuten FuRkweg)
Erleben Sie hier das Theaterstiick
»Die Weihnachtsgans Auguste®
nach dem gleichnamigen Marchen von Friedrich Wolf.
Um 20.00 Uhr erwarten wir Sie dann im Kromer “s Restaurant.
mit hausgemachtem Kirschpunsch
begriifRen wir Sie am knisternden Feuerkorb.
AnschlieBend laden wir zum leckeren
Mirchenmenii ganz ohne Gans
ms Restaurant oder den historischen Gewolbekeller.

Menii ganz ohne Gans

Frisches Walnussbrot mit haugemachtem Schmalz

* kK

Gegrilltes Kabeljaufilet,mit Brunnenkresserisotto und Ofentomaten

alternativ fiir
Carnetarier
Spanferkelfilet mit frischen Rahmpilzen,
dazu Sabléekartoffeln in Butter geschwenkt

* ok ok

Warmer Marillenknodel mit Zwetschgenkompott

€ 55,00 pro Person alles inklusive

(inkl. Theaterkarten, Aperitivempfang, Mirchenmenti,
Weinauswahl, Biere, alkoholfreie Getrinke und Kaffee/ Tee fur 4h)

nur buchbar am 09.12. und 10.12.2019



https://de.wikipedia.org/wiki/Die_Weihnachtsgans_Auguste_(M%C3%A4rchen)
https://de.wikipedia.org/wiki/Friedrich_Wolf

